Das Wildschwein wird im Ganzen gé-wogen.-- =
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Aktmnszeltraum 25. September bis 01. November 2025 i

BESTELLFORMULAR

Vor- und Nachname: Bestellung zum:
Die Bestellfrist betragt mindestens 1 Woche.
Telefon: Spatmaglichste Abholung: 08.11.2025

Das Wildschwein soll im Ganzen wiegen: O15-20kg O »20-25kg O »25-30kg O >30-35kg

Bei Unsicherheit und/oder Fragen helfen lhnen unsere Fachverkaufer*innen gern weiter.

Bitte kreuzen Sie an, wie das Wildschwein fur Sie zerlegt werden soll: Beste

KEULEN (Wahlen Sie eine der folgenden Maglichkeiten)

O 2x Wildschweinkeulenbraten (mit Rohrenknochen) O IM STUCK O IN SCHEIBEN
O 2x Wildschweinkeulenbraten (ohne Knochen) O IM STUCK O IN SCHEIBEN (zu Wildschweinkeulensteaks geschnitten)

RﬂCKEN (Wahlen Sie eine der folgenden Moglichkeiten)
O 1x Wildschweinriickenbraten (mit Knochen) O IM STUCK O IN SCHEIBEN

O 2x Wildschweinlachsbraten (Riicken ohne Knochen) O IM STUCK O IN SCHEIBEN ? ;
(zu Wildschweinriicken- L g A

. steaks geschnitten)
SONSTIGE TEILSTUCKE M 74@5

2x Wildschweinfilet
O Wildschweingulasch UND Wildschweinhack (jeweils vakuumiert 4 500 g)

. . o Regional. Authentisch. Natirlich.
O NUR W||dSGhW8|nhaCk [Vakuum|ert d 500 g) —F(Ziihspezwalit‘;enauseigenerHesgllung.

R h h - - I Jedes Wildschwein ist einzigartig und individuell. Die Zahlen aus den folgenden Rechenbeispielen sind
e c e n e I sp I e e ca.-Angaben. Es kann zu kleinen Abweichungen nach oben oder unten kommen.

g::sl‘ 1T2i‘§332£,7 kg (im Ganzen ohne Fell, Kopf, Pfoten) !::Sr 1?[}58236,2 kg (im Ganzen ohne Fell, Kopf, Pfoten) Bratenstiicke, Gulasch, Hack

Sie erhalten: Sie erhalten:

9,6 kg 6,8 kg -> Wildschweinkeulenbraten mit Réhrenknochen
oder 5,2 kg oder 6,2 kg -> Wildschweinkeulenbraten ohne Knochen

2,1 kg 3,6 kg -> Wildschweinriickenbraten mit Knochen

oder 1,4 kg oder 1,8 kg -> Wildschweinlachsbraten (Riicken ohne Knochen)
0.4 kg 0.4 kg -> Wildschweinfilet

3,4 kg und 3,0 kg 4,2 kg und 3,8 kg > Wildschweingulasch und Wildschweinhack
oder 6,3 kg oder 7,9 kg > nur Wildschweinhack

Weitere Informationen auf der Rickseite oder unter www.fleischerei-marks.de



